Valmieras novada pasvaldiba —

Valmieras Kultiras centrs

Reg. Nr. 90000043403

Apstiprinats 16.09.2025.

(paraksts)
Valmieras Kulttiras centra
vaditajs
Konkursa “Torte “Valmiera”” nolikums
1. Konkursa mérkis

Atrast un popularizét unikalu tortes recepti, kas sava gar$a un izskata ietver un
atspogulo Valmieras vértibas, Valmieras un valmierieSu TpaSo pilsétas stastu un
raksturu, nodévejot to par torti “Valmiera”. Konkursa mérkis ir saglabat kulinaras
tradicijas, veicinat kulinaras kultGras attistibu un pilnveidi un vienlaikus veicinat
iedzivotaju iesaisti vietas zimola stiprinaSana un popularizéSana, ka ari
lokalpatriotisma veicindSana, laujot iedzivotdjiem lepoties ar savu pilsétu,
lfdzcilvékiem, saviem razZotajiem un Valmieras véertibam. Tortes “Valmiera” izveide
palidzés arT popularizét Valmieras télu plasak, ar Valmieras garSu iepazistinot
iedzivotajus citur Latvija un arvalstis, ieziméjot Valmieru pasaules karte un,
iespéjams, piesaistot mérka auditoriju (potencialo taristu, iedzivotaju u.c.) uzmanibu.

2. Konkursa organizators un laiks
Valmieras novada pasvaldiba, Valmieras Kultiras centrs

2025. gada 9. novembris plkst. 15.00, Valmieras Kultdras centrs

3. Dalibnieki

Piedalities var ikviens, kurs registréts Valmieras novada un registréts PVD :
¢ majas konditori,
» viet&jie uznémeji (kafejnicas, konditorejas, maiznicas),
o profesionalas izghtibas iestades.

Viens cilvéks individuali, vai no uznémuma, piedalas ar vienu torti.

4. Konkursa uzdevums un nosacijumi
Dalibniekiem jaizveido recepte un jaizcep torte:

e kura izmantotas vietéjas izejvielas (pieméram, piena produkti, medus, ogas,
zalu téjas u.c. ),

¢ kas stasta par Valmieru — iedvesmu no véstures, dabas, kultiras vai
pilsétas misdienu dzives,



e demonstré radoSumu un originalitati gan sastava, gan vizualaja
noformé&juma.

Dalibniekiem japrezenté sava torte — laiks 3 — 5 min.
Prezentacijas kukas minimalais svars: 2 kg.

Tortes autori konkursa diena izlozé kartas numuru, kas noteiks tortes prezentéSanas
kartibu.

5. PieteikSanas kartiba

o Dalbnieki piesakas elektroniski, aizpildot anketu lidz 2025. gada 20.
oktobrim;
e Dalibniekam anketa janorada:

o Vards, uzvards; telefona numurs; Tss stasts par sevi un savu pieredzi;
kiikas nosaukums; kikas foto 2 gab. (kopskats un Skérgriezums
tuvplana), socialo tiklu adreses atpazistamibas veicinasanai (péc
izvéles);

o Apraksts / stasts / pamatojums (Iidz 300 vardiem);

o Tortes galvenas produktu sastavdalas.

6. Vertesana
Darbus vertés zirija péc $adiem kritérijiem:
1. Garsa un harmonija (0—20 punkti).
2. Vietéjo produktu izmantosana (0—20 punkti).
3. Stasts un koncepcija (0—20 punkti).
4. Vizualais izskats un noforméjums (0—20 punkti).
5. Simboliska vértiba — “Vai ta var klat par Valmieras torti?” (0—-20 punkti).

Max vértéjums: 100 punkti.

7. Rezultati un apbalvosana
Uzvarétaji tiks pazinoti un apbalvoti pasakuma laika 2025.gada 9.novembri.

Tiks pieskirtas Sadas balvas:
e 1. vieta: tituls torte “Valmiera” (apliecinajums, parsteiguma balva);
o 5 zurijas komisijas parsteiguma balvas;

o Skatitaju simpatiju balva (pasakuma apmeklétaju balsojums, pasakuma
ietvaros klatiené);

» Visi konkursa dalibnieki sanem veicinasanas balvu par dalibu konkursa.



8. Konkursa norise (Valmieras Kultiras centra)

No plkst. 13.00 Iidz plkst. 14.00 dalibnieku ierasanas ar tortém,
sagatavo$anas, kartas numura izloze.

No plkst. 14.30 lidz plkst. 15.00 kioku skate, vizuala vertéSana.

No plkst. 15.00 lidz plkst. 15.15 pasakuma atkladana.

Sakot no plkst. 15.15, prezentacijas, Zirijas vertéSana/degustédana, skatitaju
vértéjums/degustacija.

Zirijas vértéjums, apbalvo$ana.

9. Tehniskais nodrosinajums

Konkursa organizators nodroSina konkursantus ar galda virsmu kiokas
izvietoSanai, degustacijas traukiem, daksinam, salvetém, vienreizéjiem
cimdiem, atkritumu tvertném.

Parégjais konkursantiem nepiecieSamais janem lidzi pasiem (pieméram, tortes
lapstinas, dekori).

10. Papildinformacija un kontakti

Jautajumu gadijuma sazinaties ar konkursa koordinatori:
Guna Kibere, 29464888, guna.kibere@valmierasnovads.lv

11. Piezimes

Dalibnieki piekrit, ka vinu iesniegtas receptes un fotografijas var tikt
izmantotas konkursa publicitatei, turpmakajam publikacijam un Valmieras téla
popularizésanai.

Pasakuma dalibnieki uznemas atbildibu par to, lai tortes gatavoSanas
procesa tiktu izmantoti kvalitativi un svaigi produkti.

Tortes autors patur autortiesibas tortes gatavosana, saskanojot ar autoru
tortes recepti varés izmantot arf citi.



